
 



S A I S O N A L -  

WIR BEKOCHEN SIE MIT DEN ORIGINELLSTEN REZEPTEN AUS DEN VERSCHIEDENEN STAFFELN DER 

TV- SERIE „SRF BI DE LÜT- LANDFRAUENKÜCHE“. DABEI KOCHTE JEDE LANDFRAU EIN MENU MIT 

TYPISCHEN GERICHTEN AUS IHRER FAMILIE ODER REGION. FOLGLICH ENTSTAND EIN KULINARISCHER 

STREIFZUG DURCH DIE GANZE DEUTSCHSCHWEIZ.  
WIR SIND BEMÜHT, DIE GERICHTE MÖGLICHST ORIGINALGETREU UMZUSETZEN, MUSSTEN ABER AUS 

ORGANISATORISCHEN GRÜNDEN KLEINE ANPASSUNGEN TREFFEN UND DIE BEILAGEN ETWAS 

VEREINHEITLICHEN. 

V O R S P E I S E N  

APFEL- GEMÜSESALAT VON KÄTHY HÜRZELER AUS GROD SO 10 
ROHKOSTSALAT AUS ÄPFELN, RÜEBLI & KABIS | APFEL- JOGHURTDRESSING 

HERBSTROLLEN MIT BLATTSALAT VON REGULA SCHMID AUS TSCHAPPINA GR 14 
«FRÜHLINGS»- ROLLEN MIT HERBSTGEMÜSEFÜLLUNG | PEPERONI- DIP | BLATTSALAT  

NÜSSLISALAT MIT FRITTIERTER SIEDWURST VON AURELIA NAUER AUS GRUB AR 14 
NÜSSLISALAT | KNOBLAUCHDRESSING | SIEDWURST- RÄDLI IM BIERTEIG  

RANDENCARPACCIO MIT RICOTTA VON DANIELA HUWILER AUS SINS AG 14 
MARINIERTE RANDENSCHEIBEN | HAUSGEMACHTER RUCOLA- RICOTTA | BAUMNÜSSE | 
DINKELBRÖTLI 

FISCHTATAR VOM RAUCHLACHS VON ANNI SIMONET AUS MÔTIER FR 18 
RAUCHLACHS | KRÄUTERSAUERRAHM | MEERRETTICH | TOAST | BUTTER 

ZIGERSUPPE VON LARISSA JEGEN AUS SERNEUS GR 10 
BOUILLON | GEMÜSE | ZIGERWÜRFEL 

THURGAUER MOSCHTSUPPE VON CHRISTINE EGGER AUS ZIHLSCHLACHT TG 10 
SUURE MOSCHT | RAHM | GEMÜSEBOUILLON | ÄPFEL | KÄSECHIPS 

NÄCHSTE SAISONALE HITS:  MITTE/ ENDE MÄRZ BIS MITTE/ ENDE APRIL: BÄRLAUCHSPEZIALITÄTEN- DER ERSTE FRÜHJAHRSBOTE; MITTE/    



L A N D F R A U E N   
  G E N U S S V O L L E  B A U E R N H O F - K Ü C H E  

 
H A U P T G E R I C H T E  

HACKBRATEN GROSSMUTTERART VON BRIGITTA KNÖRR AUS NENNIGKOFEN SO 26 
RIND-, KALB- & SCHWEINEFLEISCH | KRÄUTER | KARTOFFELSTOCK | GEMÜSE 

POULET- GOURMETRÖLLCHEN VON ANNEMARIE EBERLI AUS ALTNAU TG 30 
POULETBRUST | ROHSCHINKEN | TILSITER | DÖRRAPRIKOSEN | DÖRRÄPFEL | SALBEISAUCE | 
QUARKKNÖPFLI | GEMÜSE 

PARTY FILET VON RAHEL BAUMANN AUS WÄDENSWIL ZH 37 
SCHWEINSFILET- MEDAILLONS IM SPECKMANTEL | WÜRZIGER TOMATENRAHM MIT CREME FRAICHE | 
TAGLIATELLE | GEMÜSE 

ENTENBRUST MIT HONIG & SENF VON CHRISTA STRUB AUS ATTELWIL AG 41 
GEBRATENE SCHWEIZER ENTENBRUST | HONIG- SENF- SAUCE | QUARKKNÖPFLI | GEMÜSE 

SCHNITZ UND DRUNDER VON SYBILLE MEYER AUS ANGLIKON AG 41 
PIKANTES DURCHEINANDER VON RINDSFILETSTREIFEN, GEMÜSE, DÖRRÄPFELN & - BIRNEN |  
BIRNEL | APFELWEIN | SOJASAUCE | QUARKKNÖPFLI 

SIEDFLEISCH MIT FRÜHLINGSZWIEBELSAUCE VON LOTTI BAUMANN AUS BEINWIL AG 28 
RINDSSIEDFLEISCH | FRÜHLINGSZWIEBELSAUCE | KARTOFFELSTOCK | GEMÜSE 

PANIERTE FORELLENFILETS VON ANITA MOSIMANN AUS AFFOLTERN IM EMMENTAL BE 32 
FORELLENFILETS IN DER BROT- CRUNCH- PANADE | QUARK- TATARENSAUCE | APFEL- 

KARTOFFELPÜREE | GEMÜSE 

ARANCINI VON JOHANNA GOUILLOD AUS MÔTTIER FR 25 
GEBACKENE REISKUGELN MIT GRUYERZERFÜLLUNG | RAHMBLATTSPINAT | CHERRYTOMATEN 

 

 

 

   ENDE APRIL BIS MITTE JUNI:  ATTIKER GRÜNSPARGELN- DER REGIONALE GENUSS; AB MITTE JUNI: SOMMERKÜCHE- LEICHT & ERFRISCHEND 



S C H W E I Z E R I S C H - 

V O R S P E I S E N  

GEMISCHTER SALAT 10 
ASSORTIERTE GEMÜSESALATE | BLATTSALAT 

BUNTER BLATTSALAT 8 
HAUS- UND ITALIENISCHE SAUCE 

NÜSSLISALAT  12 
BUURESPECK | BROTCROÛTONS 

TAGESSUPPE  7 
FRISCH ZUBEREITET 

H A U P T G E R I C H T E  

GEMÜSETELLER  20 
FRISCH ZUBEREITETE GEMÜSEAUSWAHL  

MIT ZUSÄTZLICHER STÄRKEBEILAGE IHRER WAHL 23 

THURGAUER „CHÄS“- KNÖPFLI                                               21 
RAHM | TILSITER | SÜESSMOSCHT | APFELMUS VOM HOF | RÖSTZWIEBELN 

PANIERTES SCHNITZEL                                               24 
SCHWEINSNIERSTÜCK | POMMES FRITES | GEMÜSE 

 

 

 



T R A D I T I O N E L L  
 K L A S S I S C H  &  B E L I E B T  

CORDON BLEU 28 
SCHWEINSNIERSTÜCK | SCHINKEN | MILDER EMMENTALER | POMMES FRITES | GEMÜSE 

LINDENHOF- STEAK 
SCHWEINSSTEAK MIT UNSERER KRÄUTERBUTTER ÜBERBACKEN | POMMES FRITES | GEMÜSE 

MINI CA. 140G 24 

MIDI CA. 200G 27 
MAXI CA. 300G 31 

WEITERE GRÖSSEN FÜR ZUSÄTZLICH 3.00 PER 100G 

RAHMSCHNITZEL 34 
KALBSECKSTÜCK | PILZRAHMSAUCE | NUDELN | GEMÜSE 

ZÜRI GSCHNETZLETS 36 
KALBSTOTZEN | CHAMPIGNONS | RAHM | RÖSTI | GEMÜSE 

KALBSLEBERLI 33 
FEIN GESCHNITTEN MIT ZWIEBELN & KRÄUTERN | MADEIRA- JUS | RÖSTI | GEMÜSE 

PFEFFERSTEAK 42 
ENTRECÔTE MIT GESCHROTENEN PFEFFERKÖRNERN | ROTWEINJUS MIT THYMIAN | 
KARTOFFELKROKETTEN | GEMÜSE 

 

 

 

 

 



URCHIG-BODENSTÄNDIG  
E I N F A C H  &  G U E T  

KNOBLIBROT 8 
HAUSGEMACHT | IDEAL ALS APÉRO, BEILAGE ODER SNACK 

WURSTSALAT EINFACH 13 

WURSTSALAT GARNIERT 17 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

WURST- KÄSESALAT EINFACH 15 

WURST- KÄSESALAT GARNIERT 19 
MIT VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SALATTELLER MIT EI 17 

FITNESSTELLER 
SAFTIGES STÜCK FLEISCH MIT ZITRONE UND VERSCHIEDENEN HAUSGEMACHTEN SALATEN 

SCHWEINSSCHNITZEL CA. 130G 22 
SCHWEINSSTEAK CA. 190G 26 
KALBSCHNITZEL CA. 130G 31 
ENTRECÔTE CA. 180G 39 

WILDSCHWEINBRATWURST 21 
AUS REGIONALER JAGD | JUS | POMMES FRITES | GEMÜSE 

WILDSCHÜBLIG HEISS ODER KALT 12 
AUS REGIONALER JAGD  

ALPENTELLER 25 
ROHSCHINKEN | BÜNDNERFLEISCH | ALPKÄSE 

LINDENHOFTELLER 20 
FLEISCH- & AUFSCHNITTSPEZIALITÄTEN | KÄSE  
ALS PLATTE FÜR ZWEI 37 | FÜR DREI 54 | FÜR VIER 70 | AB FÜNF 17/ PERSON 

 



PORTIONEN- GRÖSSE | ALLERGENEN 
GERNE SERVIEREN WIR UNSERE GERICHTE AUCH IN KLEINEREN PORTIONEN. EINIGE GERICHTE 
WERDEN ALLERDINGS BEREITS PORTIONIERT HERGESTELLT UND ES KÖNNEN NUR NOCH DIE 
BEILAGEN ANGEPASST WERDEN. ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER 
INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN, INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITER GERNE! 

HERKUNFTSBEZEICHNUNG 
WIR SIND SEHR NACH REGIONALITÄT BESTREBT UND BEVORZUGEN STETS EINHEIMISCHE, 
QUALITATIV HOCHSTEHENDE PRODUKTE. EINE NATÜRLICHE, GESUNDE UND SCHONENDE 
ZUBEREITUNG LIEGT UNS AM HERZEN. IM RAHMEN DER AUSBILDUNG ZU FACHKRÄFTEN SIND 
AUSNAHMEN JEDOCH UNUMGÄNGLICH. DAS FLEISCH BEZIEHEN WIR VORWIEGEND VON DEN 
METZGEREIEN WÜRMLI IN GUNDETSWIL UND DANKO IN AADORF. ERGÄNZENDE EINKÄUFE 
TÄTIGEN WIR IM CCA FRAUENFELD UND DER TRAITAFINA LENZBURG. 

SCHWEIN | KALB | POULET | RIND- SCHWEIZ 
ENTENBRUST- WALZENHAUSEN, APPENZELL (CULINARIUM ZERTIFIZIERT) 
RAUCHLACHS- SCHOTTLAND(ZUCHT), IM KUNDELFINGERHOF GERÄUCHERT 
FORELLEN- KUNDELFINGERHOF, SCHLATT/ TG 
EIER- FAMILIE LUKAS BAUR, MENZENGRÜT 
KARTOFFELN- FAMILIE DANIEL PETER, RICKENBACH 
ZWIEBELN- FAMILIE THOMAS BURGDORFER, FRAUENFELD 
GEMÜSE | FRÜCHTE- TEILWEISE VOM HOFGARTEN, REGIONAL BESTREBT, JE NACH JAHRESZEIT 
UND SORTE AUCH IMPORT 
MILCH | MILCHPRODUKTE | KÄSE- SCHWEIZ 

ÖFFNUNGS- & SERVICEZEITEN 
MONTAG BIS SAMSTAG 8.30 BIS 23.30 | SONNTAG 9.00-22.00 
DIENSTAG & MITTWOCH RUHETAG  
SERVICEZEITEN JEWEILS VON 11.30 BIS 13.15 & 17.30 BIS 21.00 
SONNTAGS DURCHGEHEND VON 11.30 BIS 20.00 
AUSSERHALB DER SERVICEZEITEN REDUZIERTES ANGEBOT 

BANKETTANLÄSSE 
GENIESSEN SIE UNSERE KÜCHE UND RÄUMLICHKEITEN BEI IHREM ANLASS JEGLICHER ART  
BIS 80 PERSONEN. HIERFÜR HALTEN WIR FÜR SIE SPEZIELLE MENUVORSCHLÄGE  
AB 10 PERSONEN BEREIT UND STEHEN IHNEN BERATEND ZUR SEITE.  

PREISE  
VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN, INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. 

INFORMATIONEN | NEUIGKEITEN 
BESUCHEN SIE FÜR DETAILLIERTERE INFORMATIONEN ÜBER UNSER HAUS, PHILOSOPHIE,  
SPEISE- & GETRÄNKEANGEBOT ODER AKTUELLE MITTAGSMENUS, SOWIE KONTAKTMÖGLICHKEITEN 
UNSERE WEBSITE ZUM-LINDENHOF.CH ODER VERFOLGEN SIE DIE NEUIGKEITEN AUF FACEBOOK. 

B E S T E N  D A N K  
F Ü R  I H R  V E R T R A U E N !  

FAMILIE THALMANN MIT TEAM 



 


